Температурно-влажностные режимы хранения
(Технологическая инструкция по приемке, холодильной обработке, хранению и выпуску пищевых продуктов на распределительных холодильниках торговли. Утверждена Минюстом РСФСР 15.06.83г.)
· В камерах охлаждения необходимо поддерживать температуру о 0 до минус 2 град. С, относительную влажность воздуха 70 – 90% в зависимости от вида хранимого продукта.

· В камерах замораживания необходимо поддерживать температуру не выше минус 15 град. С, относительную влажность воздуха 90 – 95%.

· Если продукты поступают на холодильник с температурой, превышающей установленную для их хранения, продукты подвергают холодильной обработке: охлаждению (доохлаждению) и замораживанию или домораживанию. Холодильная обработка продуктов должна производиться в специальных камерах (охлаждения, замораживания) или в камерах хранения. 

